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TAVI

Benvolguts amics/gues, és un plaer compartir amb vosaltres aquesta seleccid de vins, que
posa en valor la riquesa vinicola de Tarragona i del nostre territori. Cada zona té la seva
propia identitat expressada en cada copa:

D.0.Q. Priorat — Vins intensos i complexos, gracies al terroir i amb la forca de la Garnatxa

i la Samso.

D.0. Montsant — Negres profunds i blancs elegants, amb la Garnatxa i la Garnatxa

blanca com a protagonistes.

D.O. Tarragona — Tradicid i frescor, amb el caracter maritim del Macabeu i el Moscatell.

D.O. Terra Alta — Regne de la Garnatxa Blanca, amb blancs amplis i negres de Garnatxa.

D.O. Conca de Barbera — Bressol del Trepat, raim autocton de vins lleugers i vibrants.

D.0. Catalunya — Diversitat vinicola amb varietats com la Garnatxa, Ull de Llebre i

Xarel-lo.

D.O. Penedés — Terra de grans blancs i escumosos, amb el Xarel-lo com a estrella.

D.0. Cava — Escumosos elegants i versatils, basats en Macabeu, Xarel-lo i Parellada.

Corpinnat — Excel-léncia en escumosos ecologics i respectuosos amb el terra, amb el
segell del Xarel-lo.

Pero el vi no és només una beguda, és una experiencia, una tradicié que ens connecta
amb la nostra historia. | quin millor simbol d’aquesta cultura que el porré? Més que
unrecipient, és una manera de compartir, de celebrar i de viure el vi com ho feien
elsnostres avantpassats. Un gest que trenca formalismes i converteix cada glop en
unmoment especial. Descobriu, brindeu i gaudiu!
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Beu del porrg, viu la tradicid!



Vi Blanc

Flors fruita i violes (Els mes joves i frescos)

Garnatxa Blanca (Bernavi, Vilalba dels Arcs)
Crianga amb lies

El Tiet (Joan Grill, Pla de Manlleu)
Chardonnay

l'Jnic (Clos Montblanc, Barberd de la Conca)
Sauvignon BI.

Vivint? (Némadas Wines, LAlba)
Parellada d'alcada / 4m R. Francés / brisat

Inherent (Celler Eravi, L'Alba)
Macabeu / FAL espontanea

Verdejo (Casa Mariol, Batea)

L'Heravi (Vinyes den Gabriel, Falset)
Garnatxa negra / Blanc de negres

Vi a porro (Celler Rovira, Tarragona)
Vi blanc/negre de I'any i la terra / Porré 600ml

Tarragona és terra de macabeus

(Raim autocton de Tarragona)

Pom de dalt (Némadas Wines, Tarragona) |§ BN
Macabeu Xarel-lo Garnatxa B. Moscatell s

Blanc del terrer (Vinyes del Terrer, Vila-seca)
Macabeu / 6m inox

Gegant del vi (Jovani, Batea)
Macabeu Garnatxa Bl

XipeIIa (Clos Montblanc, Barbera de la Conca)
Macabeu Parellada Sauvignon BI.

20,00 €

22,00 €

21,00 €

21,00 €




Crianca singular (Més complexes i amb evolucio) Preu

. . 21,00 €
Folre i manilles (Némadas w,, Cornudella)
Garnatxa Bl/ 6m. R. Francés
. 29,00 €
Murmuri (Mas Doix, Poboleda)
Garnatxa Bl Macabeu / 3m R. Francés EUE@EHI
o 27,00 €
Acustic (Acustic celler, Marca) = A
Garnatxa Bl Macabeu / 7m Foudre Inox Amf. Ciment | '=j mnEmEﬂI
= 22,00 €
Blanc sel-leccio (Josep Foraster, Montblanc) H€§ b iy
Macabeu Garnatxa Bl Chardonnay / 7m R. Francés 'y
23,00 €
La Pua (Celler Comunica, Falset)
Garnatxa Bl i Gris/ 8m Inox / Vinyes velles
. 28,00 €
Loidana (Marco Abella, Porrera) O
Garnatxa Bl Viognier Picapoll / FAL barrica BUE@EHI

niuad
wlm

Pedro Ximénes / FAL barrica

o 2500€
Ximenis (Genium, Poboleda) l @ RIEDEN

29,00 €

Laurona Blancde negres (Laurona, Falset)
Macabeu Garnatxa N / FAL en foudre

Vi Rosat

... ZxZZ3 08 19,00 €
Flors i violes vas Viceng, Cabra del Camp) E (gggiiibr
Garnatxa Ull de Llebre Syrah 133334

21,00 €

)|OLA LS10]4

25200

Gegant del vi yovani Batea)
Garnatxa Syrah

Vins 0.0 (Sense Alcohol)

Natureo 0,0 (Torres, Vilafranca)
Moscatel / Vi desalcoholitzat




r@amwdced
%009 ancestral @Maﬂe@’, G- 9 (773 Dlillant %&re/)

Colldecabra (vas Viceng, Cabra del Camp)
Macabeu

Panoramix Molotov (raiiarades, puigdelfy
Ull de Llebre / Blanc de negres

%@c@ tradicional
%m

20,00 €
Brut reserva (Vilarnau, St. Sadurni) @
Xarel-lo Parellada Macabeu /15 m

22,00 €

Rosé delicat reserva (Vilarnau, St. Sadurni)
Pinot Noir/ 15 m

Amar (Jovani, Castellvi de la Marca) 22,00 €

Xarel-lo Macabeu Parellada/ 18 m
Reserva / Brut Nature

AmMmor (Jovani, Castellvi de la Marca)
Garnatxa Xarel-lo Parellada /20 m
Rosat Reserva / Brut

Gran Enriet (Jovani, Castellvi de la Marca
Xarel-lo Macabeu Parellada /42 m
Gran Reserva / Brut Nature




Conpinnat

( %ﬁﬂ 7&//'12/-/24(, %e(af al cor del @;ﬂe{/ez) Preu

Brut Nature (7orells, Gelida) »
Macabeu Xarel-lo Parellada / 50 m ° '

Rosa pél'lld (Torellé, Gelida)
Macabeu Pinot Noir/ 18 m

- 3900€
5 (Torells, Gelida) 9
Xarel-lo Parellada Macabeu / Brut Nature / @UE@Eﬂi

4 m Foudre 36m Ampolla

anIve
07113¥0L

"\ . 27,00 €
Fresh (1orelis, Gelida) N ».: - @
Malvasia Xarel-lo Parellada Macabeu / Brut o = .
Imperial (Gramona, Sant Sadurni) S 34,00€ -
Xarel-lo Parellada Macabeu / Brut/ *"'é ®) D == @ ﬁ]ﬂ[ﬁ@]ﬁﬂ.

50m Foudre i Ampolla

Il Lustros (Gramona, Sant Sadurni)
Xarel-lo Macabeu / Brut Nature /
80m Ampolla / Reserva 2015

W20020027/5

Innoble Cuvee 319 (Gramona, Sant Sadurni)
100% Xarel-lo / Brut Nature /

30m Ampolla / Solera perpetua /

Reserva 2016-17-18




Vi Negre

Els més vius (Vins frescos i expressius)

Vivint? (Némadas Wines, LAlba)
Monastrell / 4m R. francés / Biodinamic

Nit de lluna (Mas Viceng, Cabra del Camp)
Ull de Llebre Syrah Garnatxa / 12m R. frances

unf12p

24,00 €
Englora 603.8 (Baronia del Montsant, Cornudella) fé
Garnatxa Samso Syrah / 10m R. francés ;
— 20,00 €
Xipella (Clos Montblanc, Barbera de la Conca) (;
Varietats mediterranies / 12m R. fra. America

Gegant del vi (Jovani, Batea)
Garnatxa Samso

Inherent Sumoll (Eravi, LAlba)
Biodinamic / 4m R. francés / Proj. ecoconscient

Suc de Saulo (Celler Comunica, Marca,
Garnatxa Peluda Samsé/ 22m Inox

Els madurs (Amb més tani i complexitat)

El Llop (Soladares Smart Fer., Torroja de Priorat)
Garnatxa / 12m R. Francés / Vinya vella

La Peluda (Celler Comunica, Mar¢a)
Garnatxa Peluda / 18m Ous de ceramica

Arlequi (Mas Viceng, Cabra del Camp)
Cabernet S Samsoé Merlot / 12m R. america

, 2800€

e Eah ue @ L

3800€

B e o vete Porrer AL
23,00 €

Mysti (origami Wines, Masroig)
Syrah / ém R. francés




Els més senyorials (Eis vins mes elegants i més premiats) Preu
. 120,00 €
Doix 2015 (Mas Doix, Poboleda) -y
Garnatxa Samsé / 12m R. frances ﬁﬂ[ﬂﬂhﬂl
95,00 €
Clos MogadOr 2021 (Rene Barbier Gratallops) U
Garnaxa samso syrah cabernet sauvignon EHE@ED’]-
. 130,00 €
MarLa 201 9 vi paratge (Sandra Doix, Poboleda) i “
Samsé Garnatxa / 12m R. francés JJULEE]EEI
LAmfora del mar (Celler Mas Vicenc)
Malvasia / Criat 400 dies en amfora d’argila sota 180,00 €
del mar de Tarragona 0
Homenatge a la historica connexié dels romans EDE@EM_
de I'antiga Tarraco amb el vi i la influéncia del T
mar mediterrani cap al nostre territori vinicola.
Els cinc magm’ﬁcs + 1 (Un passeig per l'origen de la DOQ Priorat)
L. 30,00 €
Laurona Plini 2019 (Laurona, Falset) 0
Samso Garnatxa Syrah / 15m R. Frances EUE@E&I
42,00 €
Usatges Bl 2022 (cariospastrana, cios de robac) 0
Macabeu Moscatell Xarel-lo / 4m R. Frances EUE@E&I
. - 35,00 €
Martinet Bru 2022 (ose L. rérez, Mas Martinet) 55552 e
Garnatxa Samso Syrah / 18m R. frances b, 2 -’]UEMHI
) 45,00 €
Les Terrasses 2022 (Alvaro Palacios) 0
Garnatxa Samsé / 12m R. francés JDE“UEH'I
62,00 €
Laurel Blanc 2024 (Daphne Glorian, Clos Erasmus) ) f
Garnatxa Bl Xenin Viognier EUELH][ELLI
65,00 €

Sala nques 2021 (Valenti Llagostera, Poboleda)
Garnatxa Samsé Syrah / 12m R.Frances / Vinya vella

e



VW W (copa6cl.)

"Un got de vi ben servit, regala festa i esperit."
Magi Sunyer (Tarragona)

Preu

3,5€
Old Boat (Yzaguirre, El Morell)
Elaborat per sistema de fortificacié del vi

Gewilirztraminer (Gramona, St. Sadurni)
Vi de glass per congelacié del raim

8,0€
Monastrelius (Pallarades, Puigdelfi)
Monastrell/ Vi cuit en olla i fermentat en amfora
. . 35€
Vi Ranci (Celler Rovira, Tarragona)
Elaboraci6 artesanal solera de 30 anys
{1} EcoBio éél Baixa graduacié (<11°) @ Vegan BIEMEL L Serviten copa Riedel




@w&‘m@ me

@63//&&/2[ entre el celler i la leva GW/

mas
.Celler Mas Vicenc, Cabra del Camp Vicencg

cewLer

Activitats: Visita al celler amb tast / Ruta entre vinyes / Activitats gastronomiques / Verema

Per més informacié podeu contactar-nos a xavier@masvicens.com o trucant al 627 570 075.

CELLERS

Blanch

-Celler Blanch, Puigpelat

Activitats: Escape room del vi/ Ruta per les vinyes i tast / Tastos a domicili

Per més informacié podeu contactar-nos a info@cellersblanch.com o trucant al 628 541 394

Vilarnau, Sant Sadurni d'Anoia

Activitats: Activitats gastronomiques / Tastos en el celler RARSELONA

Per més informacié podeu contactar-nos a info@cellersblanch.com o trucant al 628 541 394

LALALENE
ERAVI

Per més informacié podeu contactar-nos a info@eravi.cat o trucant al 696 608 104

-Celler Eravi, LAlba

Activitats: Activitats gastronomiques / Tastos en el celler



Restaurant & Beach Club

Ctra / Platja Llarga ,11B Tarragona
Reserves tIf 680 943268 / 977 134 909



